
VILL NI VETA EXAKT VAD MATEN INNEHÅLLER? FRÅGA ER KYPARE SÅ BERÄTTAR VI.

LUNCHMATSEDEL NYBROGATAN 38
SERVERAS MÅNDAG TILL FREDAG FRÅN 11:00 - 15:00

SMÅ SERVERINGAR & FÖRRÄTTER
råmarinerad TONFISKTACO chilimajonnäs, sojapärlor och koriander 110

 LÖJROMSCHIPS med smetana, rödlök, dill och gräslök 185
friterade CALAMARES med syrlig örtmajonnäs 145

KROKETTER med charkuterier, krämig vitlök och syrad silverlök 115
CEVICHE på dagens fångst med lime, mango, koriander, chili och sötpotatischips 135

liten RÅBIFF med syrade kantareller, karljohanssvampsemulsion, krispig svartkål, jordärtskocka och riven västerbotten  215
OSTRON FINE DE CLAIRE med klassiska tillbehör: halvt dussin 165, dussin 310

 

DAGENS ANRÄTTNING
KOSTAR ALLTID 165 KR OCH SERVERAS MED NYBAKAT BRÖD OCH VISPAT SMÖR

15 APRIL - 19 APRIL

MÅNDAG: grillad FLANKSTEK med persiljesmör, rostad potatis och vitlöksfrästa brytbönor                       
DRICK: BALLARD LANE, CENTRAL COAST PINOT NOIR, CALIFORNIA, USA   HELT GLAS 165 / HALVT GLAS 83

TISDAG: krispig VÄSTERHAVSFISK med dillslungad potatis, skagenröra och citron
DRICK: DOMAINE CHAMPAULT, SANCERRE ”LES PIERRES”, LOIRE, FRANKRIKE   HELT GLAS 175 / HALVT GLAS 88

ONSDAG: VILTKÖTTBULLAR med cognacsås, timjansrostad potatis och svartvinbärsgelé               
DRICK: BAIGORRI, RIOJA CRIANZA, RIOJA, SPANIEN   HELT GLAS 165 / HALVT GLAS 83

TORSDAG: SCHNITZEL CORDON BLEU med råstekt potatis, gröna ärtor och citron                       
DRICK: LEITZ, MAGIC MOUNTAIN RIESLING TROCKEN, RHEINGAU, TYSKLAND   HELT GLAS 170 / HALVT GLAS 85

FREDAG: STEAK MINUTE med chèvrerostad potatis, portabello och portvinssky                       
DRICK:  BARON P. DE ROTHSCHILD, MOUTON CADET HERITAGE, BORDEAUX, FRANKRIKE   HELT GLAS 170 / HALVT GLAS 85

HUVUDRÄTTER
OMELETT med rökt skinka och mozzarella . Serveras med pommes frites och grönsallad 195

VECKANS OMELETT: med skagenröra. Serveras med pommes frites och grönsallad 195
VECKANS VEGETARISKA: sparrisrisotto med finriven parmesan, sockerärtor, ramslöksolja, salladslök, mâchesallad och grillad citron  195

sotad oxrygg “PELLE JANZON” med kalix löjrom, toast, rödlök, smetana, pepparrot, äggula och pommes frites 285
RÅBIFF med picklad lök, karljohanssvampsemulsion, krispig svartkål, jordärtskocka, riven västerbotten och pommes frites 265

RÄKSALLAD med krispigt grönt, körsbärstomater, avokado, kokt ägg, citron och rhode island 265
 CAESARSALLAD med bacon, parmesan, picklad silverlök, örtkrutonger och grillad kycklinglårfilé 255
vegetarisk CAESARSALLAD med parmesan, grillad halloumi, picklad silverlök och krispig avokado 255
krämig PASTA RIGATONI med svamp, fermenterad vitlök, finriven tryffelpecorino och gröna blad 235

smörstekta PILGRIMSMUSSLOR med risotto, skogssvamp, dillgremolata, citron och krispig ostronskivling 295
krispig SCHNITZEL på kalv med krämig persilja, syrad silverlök, kaprisbär, riven comté, surkål och kokt potatis 295

ångad SKREI med kokt potatis, brynt smör, krispigt ägg, handskalade räkor, pepparrot, dill och citron 345
frasig RÅRAKA med forellrom, syrad grädde, rödlök, gräslök, dill och citron 235

frasig RÅRAKA med tångkaviar, syrad grädde, rödlök, gräslök, dill och citron 220
KALVKÖTTBULLAR med krämig gräddsås, potatispuré, picklad gurka och rårörda lingon 235

  grillad ENTRECÔTE med pommes frites, bearnaisesås, rödvinssky och marinerade körsbärstomater 365
sesamfriterad TONFISK med marinerad vattenmelon, fetaost, salladslök, het majonnäs och leche de tigre 295  


